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Un cliente se toma un café en un establecimiento hostelero. 1Ak BERASALUCE/EUROPA PRESS

Posos de café, el ingrediente que
revolucionara el futuro de la ganaderia

Se haincluido entre

un 10y 15 % de poso

en la dieta de las ovejas
con buenos resultados
en la produccion lactea,
su calidad y la reduccién
de emisiones de metano

ELENA VINAS

PASAIA. Los habitantes de la Union
Europea consumen, cada afio, una
media de 5 kilogramos de café por
persona, generando el doble de
residuos en posos de café y cap-
sulas usadas. La mayoria de es-
tos desechos se queman o se en-
vian a vertederos, «causando un
gran impacto ambiental». Al mis-
mo tiempo, el sector ganadero,
uno de los principales emisores
de gases de efecto invernadero,
busca ingredientes «méds soste-
nibles y rentables» en las dietas
de los animales para asegurar su
sostenibilidad a largo plazo, ya
que depende en gran medida del
mercado de la harina de soja y el
cereal, mayoritariamente impor-
tados de terceros paises, como
Estados Unidos y Ucrania.

Para abordar estos desafios, en
el ano 2020 se puso en marcha
el proyecto denominado Life-
ECOFFEED, coordinado por Azti.
Asilo recuerda este centro tec-
noldgico a través de una nota de
prensa.

«Como resultado de esta ini-
ciativa, se ha creado un nuevo in-
grediente seguro, nutritivo, com-
petitivo y respetuoso con el me-
dio ambiente para el ganado le-
chero, como ovejas y vacas, in-
corporando posos de café recu-
perado del sector HORECA en sus
dietas», destaca David San Mar-
tin, experto de Azti en valoriza-
cion de subproductos.

En concreto, se han realizado
diferentes pruebas piloto en las
que se ha incorporado entre un
10y un 15 % de poso de café, re-
cuperado del sector HORECA,
como parte de la dieta de vacas
y ovejas.

Los ensayos han demostrado
que estos piensos alternativos no
solo no afectan negativamente la
produccion de los animales o la
calidad de la leche, sino que in-
cluso, en el caso de las ovejas -la
investigacién sobre la influencia
en vacas sigue en curso-, pue-
den reducir las emisiones de me-
tano del sector ganadero un 20%,
contribuyendo de esta manera a
la sostenibilidad del sector.

«Se ha creado un nuevo
ingrediente seguro,
nutritivo, competitivo y
respetuoso con el medio
ambiente para el ganado»

Lainiciativa liderada por Azti
ofrece una solucion de economia
circular para valorizar al maxi-
mo los subproductos del café, es-
pecificamente del sector HORE-
CA. Esto se debe a que los resi-
duos generados en los hogares
no cumplen con los estdndares
de higiene necesarios para ser
utilizados en la alimentacion ani-
mal.

Aprovechar las capsulas

Para lograrlo, se ha definido y de-
sarrollado un sistema logistico
eficiente que recopila los posos
de café, los procesa y adectia co-
rrectamente como un ingredien-
te saludable y seguro. Esta estra-
tegia también considera como
aprovechar las capsulas de café
usadas.

«La fraccion orgdnica de estas
capsulas se ha utilizado para pro-
ducir biomasa que funcione como
combustible en los procesos de
secado del poso de café destina-
do a las dietas animales. Por otro
lado, la fraccién inorganica, com-
puesta por plastico y aluminio,

«La iniciativa liderada por
Azti ofrece una solucion
de economia circular para
valorizar al maximo los
subproductos del café»

se utiliza para producir otros ma-
teriales como los propios conte-
nedores donde almacenar los po-
sos», explica San Martin.

De esta manera, con este pro-
ceso global proporciona a la in-
dustria de la produccién de pien-
SOS UN Nuevo componente «mas
econdmico y sostenible». Esto au-
menta la competitividad y redu-
ce la dependencia de las mate-
rias primas convencionales, al
tiempo que beneficia a la socie-
dad al contribuir a la proteccion
del medio ambiente, fomentar la
produccion sostenible y reducir
el impacto en el cambio climati-
co.
El proyecto Life-ECOFFEED,
que tiene previsto concluir en
marzo de 2024, esta financiado
en un 55% por el programa LIFE
Environment and Resource Effi-
ciency de la UE y cuenta con 1,5
millones de euros de presupues-
to.

El consorcio estd integrado,
ademas de por el centro tecnolo-
gico Azti, por Neiker, como centro
especializado en eficiencia nu-
tricional; Riera Nadeu, como pro-
veedor tecnologico; Ecogras, como
empresa gestora de subproduc-
tos; Euskovazza, como proveedor
de productos Lavazza en el Pais
Vasco; Behi Alde, como principal
explotacion ganadera de vacuno
de leche; y Uaga, como asocia-
cion que representa al sector pri-
mario.




