
CAF E INFUSIONES

El Caf6, mils
que una bebida
RA.

La tecnoLogia ha irrumpido

en eL sector cafetero. La
digita[izaciSn es un hecho

que, entre otras cues[[ones, mejora
[a productividad y [a eficiencia, est~
permitiendo eL desarro[[o de nuevos
productos y servicios y favorece [a
reta¢iSn con Los ¢[ientes. Pero [a
tecno[ogia est& influyendo mucho
m~s en eL mundo de[ cafe, ya que se
est~ ¢onvirtiendo en una herramienta
imprescindib[e para garantizar [a
trazabi[idad de Los granos de care,
to que adquiere re[evante ante [a
nueva [egis[aciSn comunitaria en
materia de deforesta¢i6n. Permite a[
sector adem&s avanzar en materia
de sostenibi[idad, concretamente,
en [a revisi6n de toda [a cadena de
valor de [a industria, poniendo eL foco
sobre eL origen de[ caf~. Este factor
se est& convirtiendo en un e[emento
de diferenciaciSn para [a industria,
pero su re[evancia supone m~s que
una cuestiSn comercia[. Es dave para
[a propia supervivencia de[ mercado,
en entredicho pot Los efectos de[
cambio c[im~tico sobre [a cant[dad y
ca[[dad de[ cafe y, sobre todo, por eL
progresivo abandono de su cu[tivo por
muchos caficu[tores, que han optado
por destinar sus tierras a productos
m~s rentab[es.

En este contexto [[egan
programas de sostenibi[idad de
muchas de [as grandes compaSias
como Nest[~ o Nespresso, cuyo
programa AAA cump[e ahora 20
aSos, una efemeride que ha sido
aprovechada para actua[izar hitos
en sus tres ejes de desarro[[o:
medio ambiente, comunidades de
caficuLtores y c~psu[as. Entre Los m~s
destacados se encuentra [a intenci6n
de aLcanzar [as cero emisiones netas

a par[Jr de 2035; avanzar en eL
desarro[[o de t6cnicas de agricu[tura
regenerativa, de forma que eL 95%
de su caf~ proceda de estos cu[tivos
en 2030, y seguir impu[sando La
participaci6n de nuevos caficu[tores
en eL programa AAA, deL que forman
parte actua[mente mils de 150.000
agricu[tores de 18 paises. Gracias
a eL[o, eL 93% det caf~ verde que
emp[ea para sus productos procede
de participantes en eL programa. Entre
Los planes de Nespresso destaca
especiaLmente eL vincu[ado a [a
agricu[tura regenerativa, principal
proyecto de futuro de [a industria.

De hecho, Nest[6 [o ha convert[do
en pilaf de su programa ’Nescaf~
2030: con el que busca garantizar
La sostenibi[idad a [argo pLazo de[
caf~, en un contexto marcado por
una previsib[e reducci6n de hasta
en un 50% de[ ~rea apta para eL

cuLtivo de oaf6 en 2050. En total
prev~ destinar mils de 1.000 M£ para
apoyar [a transici6n a [a caficuLtura
regenerativa, con eL objetivo de tograr
queen 2025 eL 100% de[ caf6 derive
de fuentes responsab[es y que e[
20% de su cafE proceda de m~todos
agrico[as regenerativos en 2025,
porcentaje que subir~ aL 50% en 2030.
Para eL[o, brindar& a Los caficuLtores
formaci6n, asistencia t~cnica y
p[&ntu[as de caf~ de alto rendimiento
para ayudarLos en [a transici6n a[
uso de pr~cticas regenerativas de
cu[tivo de caf~, entre [as que flguran
plantar cu[tivos de cobertura que
ayuden a proteger eL sue[o, eL uso
de fertiLizantes organicos, aumentar
eL emp[eo de La agrosiLvicutura y Los
cu[tivos intercaLados para preservar
[a biodiversidad, o reemp[azar Los
cafetos existentes por variedades
resistentes a Las enfermedades y at
cambio c[im~tico. I[[y tambi~n est~

trabajando para e[ desarro[[o de un
mode[o de producci6n basado en
[ograr una nutrici6n adecuada de [a
p[anta mientras que se regenera de
forma natural eL sue[o, [o que mejora
[a sa[ud de[ ecosistema y to forta[ece,
nutre y hace m#s f~rti[ [a ptanta y
ta tierra y reduce [as emisiones de
CO2. Siguiendo estos principios, en [a
regi6n brasi[eSa de Cerrado Nlineiro,
Los caficu[tores que co[aboran con
I[[y han extraido Los granos para
[a creaci6n de [a variedad Arab[ca
SeLection Brasi[ Cerrado Mineiro; eL
primer caf~ procedente at 100% de
agricu[tura regenerativa certificada
por eL se[[o Regenagri, que lily ya
ha empezado a comercia[izar en Los
[inea[es en botes de 250 g en [as
versiones grano y caf~ mot[do.

Una segunda vida para los
posos de caf6

La tecnoLogia ofrece tambi6n
oportunidades en otra de Las grandes
preocupaciones de [a industria: La
gesti6n de residuos, un aspecto
en eL que [a economia circular
adquiere protagonismo. De hecho,
[a Organizaci6n Internacionat de[
Caf~ ha puesto en marcha eL Centro
para [a Econom~a CircuLar deL Caf~,
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basado en el impuLsado previamente
por [a Fundaci6n Lavazza y que
ahora se abre a nuevos operadores
industriaLes y a toda La cadena
de valor deL caf~ para promover
proyectos de I+D en este campo.
En Espaha, pionera en este ~mbito
ha sido Supracaf~, que L[eva ahos
investigando en su finca de Colombia,
entre otros, nuevos usos para Los
restos de Los grands de caf& Para
este 2023-2024 ha presupuestado un
total de 900.000 £ para ahondar en
iniciativas de mejora de procesos y
sostenibiLidad integral, digitaLizaci6n
y aprovechamiento de subpmductos,
siguiendo la [inea iniciada en 2017,
con el Lanzamiento de sus primeras
infusiones derivadas de [as c~scaras
de Los grands de car@, a [a venta
con ’Tabifruit’. Ahora, ta madri[e~a
est~ trabajando en aLianza con La
Universidad Po[it~cnica para seguir
dando nuevos usos a La c~scara
de caf~ en el conocido comb
programa Cien, a troves deL cua[
est~ anaLizando Los ventajas de[
uso de La c~scara y sus propiedades
funciona[es (con a[tas dosis de fibra
y antioxidantes) para el desarroLLo
de nutrac~uticos y compLementos
a[imentarios. Adorers, participa en
un proyecto europeo, en aLianza

con otras 17 empresas de Europa
y Colombia, para [a imp[antaci6n
de acciones de economia circular
en [a producci6n de caf~ en finca.
Pot t~[timo, de La mano de Mustican
Technologies, Supracaf~ ha disef~ado
una Linea de producci6n de caf~

en finca de alto tecnoLogia, con el
trasLado de Las tecnoLogias de otros
sectores a[ caf~.

En el otto extremo de La cadena,
para vaLorizar Los posos de caf~,
trabajan desde Kaffe Bueno hasta
Syra Coffee o Incapto, esta OLtima con
un proyecto en marcha para usar Los
posos de caf~ en el cuLtivo de setas,
mientras que Syra Coffee, a tray,s de
su proyecto Syra Lab, Los ha utiLizado
como fertiLizantes naturaLes o para La
fabricaci6n de baLdosas. Como porte
de piensos para aLimentaci6n animal,
concretamente para vacas y oveja5,
han conseguido reutiLizar estos posos
en el Instituto TecnoL6gico vasco Azti,
como parle deL programa Ecoffeed.A
troves de un proceso de "fl.ash dryer"
han conseguido descomponer esos
posos extrayendo fibras, grasas y
otras biomoL@cuLas de gran aporte
nutritional para esos anima[es. Pot el
momento, est~ previsto su escaLado
industrial a niveL de[ Pals Vasco de
La mano de un grupo inversor, antes
de repLicar[o en otras regiones de
Espa~a o en Europa. M~s ambicioso
es el proyecto de [a danesa Kaffe
Bueno, que ha Logrado descomponer
Los restos deL caf~ rescatando
antioxidantes, aceites grasos
esenciaLes, az6cares saLudabLes o
flbra que se transforman en distintos
componentes activos y funciona[es
para La industria cosm~tica, de [a
a[imentaci6n humana y animal y para
agricuLtura. Para [ograr este proceso
ya tiene en marcha una biorrefineria
en Dinamarca con capacidad para
el procesado de 1.500 t de posos
aL a~o, y est~ previsto rep[icar La
f~brica en otros mercados de Europa,

America o Asia, creando una red
mundia[ de biorrefinerlas, Por el
momento, el proyecto ha supuesto

un desemboLso de 10 M(, tras haber
cerrado una ronda de financiaci6n
para su esca[ado de 6 M. Los mismos
principios tiene et proyecto de La
espa~oLa Cofiying, que arranc6 en
2021 con el objetivo de vo[ver a
introducir Los compuestos v~[idos de
Los restos deL caf~ en el mercado en
forma de ingrediente rico en cafeina
para, entre otros, |a etaboraci6n de
barritas energ~ticas.

~Caf6 sin caf6?

Como ya se apuntaba, [a
tecnotogla est~ permitiendo tambi~n
el desarro[[o de nuevos productos
basados en el caf~ pero con ciertas
pecu[iaridades.Ta[ es el caso de[
caf~ funciona[, donde est~ probando
suerte ia start up barce[onesa
Upraising Effects,con el inicio de La
comercia[izacidn en nuestro pals de
tres referencias de caf~ a[ que se
[e affaden po[vos de cuatro hongos
con propiedades adapt6genas y
nootr6picas, as[ como extractos
de diversas pLantas. Este tipo de
productos est~ de p[ena tendencia en
paises como EEUU, pero en EspaSa
es un producto muy desconocido.
Todavia en un ~mbito experimental se

encuentra sin embargo el primer caf~
sin cafeina obtenido de forma natural
es decir, procedente de grands de caf~
sin cafeina, Liderando este proyecto
se encuentra BrasiL, que ya tiene en
marcha [as primeras p[antaciones
para obtener grands de caf~ de tipo
ar~bica iibres de cafeina, en Los
que no ha emp[eado ni ingenieria
genetica ni OGM (organismos
gen~ticamente modificados) y que
podrian estar en el mercado en 2033.
Y, para rizar el rizo, acaba de [[egar
a[ mercado en EEUU el caf~ sin caf~,
[anzada por La start up Atomo Coffee,
yque est~ eLaborado a base de huesos
de d,~tites, semittas deL ~rboL RamOn,
de giraso[ y de otros vegeta[es. Todd
eL[o es tostado y procesado para
[ograr compuestos simiLares a Los deL
care y ur~ sabor parecido a[ de este,

Alima~ket 6ran Consumo

SECCIÓN:

OTS:

DIFUSIÓN:

FRECUENCIA:

ÁREA:

AVE:

PÁGINAS:

PAÍS:

REPORTAJE

Mensual

900 CM² - 200%

5300 €

190-191

España

1 Diciembre, 2023


